
その熱い想いのこもった美味しいウニを
良い状態でお客様の口にお届けするには

お客様のご理解とご協力が必要なんです

　　①　最低３日前までの完全予約
　　　　　ご予約を頂いてから川原さんに連絡し
　　　　　ご来店日２日前の早朝に漁に出てもらい
　　　　　その日の午後航空便に乗せてもらいます

　　　　　ご予約の当日朝、当店に到着します

　　②　天候次第で入荷出来ない場合もございます
　　　　　２日前の天候で漁に出れない場合もあります
　　　　　ご予約を頂いていても、漁の都合上
　　　　　ウニづくしメニューはご用意できない場合も
　　　　　ありますので、予めご了承ください

〒715-0022　岡山県井原市下出部町2-14-8

ご予約・お問い合わせ　0866-67-3833
https://www.yushinbizen-takagi.co.jp

期間限定「ウニづくし」メニューのご案内
北海道利尻島漁師「川原昌人さん」

or 岩手県洋野町うに牧場の４年ウニ

期間限定！ ５月２５日～８月中旬 （４営業日前14：00までの完全予約制）

５月２５日～６月末は（岩手県洋野町産）

７月１日～８月中旬は（北海道利尻島産）又は（岩手県洋野町産）
※利尻産が入荷困難な時は岩手県産での仕入れとなります

海の状況次第ではどちらもご用意できない場合もございますので予めご了承ください

（利尻産指定のご予約も承ります）

ウニづくしフルコースメニュー

※お肉料理をお選びください

＜アミューズ＞

贅沢にウニをスプーン一杯

＜前菜 ①＞

ウニとズワイガニのタルタル、釧路産いくら添え

＜前菜 ②＞

魚介のカクテル、ウニ添え

＜前菜 ③＞

ウニと焼きナスのムース和風仕立て

＜スープ＞

ウニとジャガイモの冷製スープ

＜お魚料理＞

活きホタテのソテー、ウニ添え

＜お口直し＞

グレープフルーツの柔らかジュレ

＜お肉料理＞

A 特製ハンバーグ・・・・・・・１５，０００円～

B 国産牛ヒレステーキ・・・・１６，８００円～

C 特撰和牛ヒレステーキ・・１９，８００円～
＜お食事＞

プチ贅沢うにご飯 ”Simple is Best”

＜デザート・お飲物＞

特製ソフトクリームorデザート盛り合わせ（＋７００円）

ランチタイム･ディナータイムどちらでもお召し上がり頂けます

仕入れの都合により価格が変動する場合もございます

毎年大変ご好評いただいております「ウニづくしメニュー」

昨年までは利尻島より直送していただいておりましたが

近年の温暖化や異常気象に伴い、海の状況も悪化しやすく時化が長期間続く事も多くなり

折角ご予約いただいていても中々ご用意できない状況が増えてきました

そこで今回、日本が誇る第二のウニの産地でもある岩手県洋野町からも入荷できるよう

２０２３年１０月現地に出向き、新たな生産者様との絆を作ってきました

〒715-0022 岡山県井原市下出部町2-14-8

ご予約・お問い合わせ 0866-67-3833
https://www.yushinbizen-takagi.co.jp

洋野町 下苧坪さん利尻島 川原さん


